CUANDO LAVIDA NDS GANAUNA PARTIDA,LOS PEREDORE®IERDEN,
LOSOPTIMISTASAPRENDEN ANALZAN,DECDEN JUGARUNA REFANCHA.

DESDE NBVAS ESRATEGI&S, BUSCAIDO NUEVOS HIRONTES,
PORQUE LO QEINSPIRA ES RIUEVO DESAFIO
Y LA RSION PARA REGMENZAR.

ESE GRANINO,PENSADOCON LS MBORB PIEAS DELATIERRADE MEND@A,

INVITAA DESCBRIR UM FORMANUE\A DEVER LA/IDA.
MALBEC . 2 015
MENDOZA-ARGENTINA :zﬂl(/a

MALBE®6 % - CABERNET FRANC 4 %
Paraje Altamira, La Consulta en Valle de Uco.

VINEDOS

-Propiedades: Altamira, La Batriz,

-Denominacién: Altamira, La Consulta en Valle de Uco, Mendoza.

-Seleccid Clonal: Malbec Altamira y Cabernet Franc clon 327.

-Terrufios Altamira 1,100 metros sobre el nivel del mar, suelceno Imoso sobre
grandesbloques caléreocs.

-Rendimientos: 7,500 Kipectarea.

COECHA

-Fechasde coseda: 2° 3°de Abril.

-Caracteristicas climaticas: La primavera fue calida y el verano fresco y algo hiumedo.
Desde Diciembre hasta la fecha de cosecha fue algo lluvioso, pero la sanidad muy
buena. Las temperaturas fueron medias durante el dia y muy frescas por las noches
desde Marzo en adelante, dando lugar a vinos de buena intensidad aromatica,
estructura y madurez media y muy buena acidez.

ENQOGIA

-Coseba marual en cajas de 18 kg.

-Fermentacion enpequefios tanques @ 80H| @n pisoneo manual durante
lasprimeras semanas.

-Maceracibn total de 21 dés.

-Prersadoneumatico a baja presin.

-Fermentacion maldactica en targues.

-Cilianza enbarricas del50% delvino durante 12 meses. Barricas 1/3 nuevas,
1/3 de segundo y 1/3 de tercer uso francesas.

-Clari cacion suave y sin ltracién.

-NOTAS DE &TA

-Color rojo profundo con re ejos viokceos.

-Nariz Fragante, denota frutos maduros tales como las ciruelas negras, moras
y delicadas notas orares. Después de la agitacion aparecen suaves notas a
pimientos y pimienta rosada que le dan mucha frescura, y luego nas notas
caramelo.

-En boca es un vino muy frutado de buen cuerpo, carnoso y de buen graso. Sus
taninos son suaves y su acidez le con ere frescura y largo de boca.

Alcohol: 14.5 %

Temperatura de Sevicio: entre 16 °C y 18°C.

Volumen: 750 ml.

Periodo de madurez: se recomienda consumir entre 2017 y 2025.
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