! ﬁ { m CUANDO LAVIDA NDS GANAUNA PARTIDA,LOS PEREDORE®IERDEN,
PK m LOSOPTIMISTASAPRENDEN ANALZAN,DECDEN JUGARUNA REFANCHA.

DESDE NBVAS ESRATEGI&S, BUSCAIDO NUEVOS HIXRONTES,
PORQUE LO QEINSPIRA ES RIUEVO DESAFIO
Y LA RSION PARA REGMENZARESTEGRANVINO,

PENSADO CON LAS MEBRES PEZASDE LATIERR DE MEDOZA
INVITAA DESCBRIR UM FORMANUEMA DEVER LA/IDA.

CHENIN BLANC . 2017
MENDOZA-ARGENTINA Qﬂl(/a

CHENIN BLANDO0%

VIREDOS

-Agrelo, Lujan de Cuyo, Mendoza.

-Seleccion Clonal: Chenin, Lujan de Cuyo.

-Terrufios: Agrelo a 1,050 msnm suelo franco limoso profundo.
-Rendimientos: 6,000 Ktpectarea.

COSECHA

-Fechas de cosecha: 32 semana de Marzo 2017.

-Caracteristicas climaticas: mas all4 de los frios en oracién que produjeron el
“corrimiento” y la reduccién de rendimientos, debemos mencionar que la
pluviometria volvio a estar muy por encima de la media. Sin embargo el estado
sanitario de las uvas fue muy bueno. Las uvas mejor repartidas, expuestas a la
luz y aireadas y con rendimientos menores dieron como resultado uvas de
excelente madurez y sanidad.

ENOLOGIA

-Las uvas son refrigeradas para bajar la temperatura del campo.

-Los racimos enteros son prensados a minima presion en prensa neumatica.
-Fermentacion: el 80% del mosto se fermenta en tanques de acero
inoxidable, y el 20% restante en barricas de roble francés nuevas donde
permanecen durante 6 meses.

-Corte, lItrado y posterior embotellado.

NOTAS DE CATA

-Color: amarillo dorado claro, con re ejos verdosos.

-Nariz: fresco, elegante e intenso. Se aprecian en este vino aromas a ores
y frutas fresca blancas como damasco y durazno, y al tiempo que expresa
notas a miel. Demuestra buena combinacion entre frutos secos, suaves
aromas a coco, té, caramelo y frescura, que resultan en un distinguido y
complejo vino blanco.

-Boca: su entrada es amable, existe armonia entre su refrescante acidez y
complejidad aromatica. Los aromas en la parte posterior son similares a
los de la nariz; evocando notas citricas y frutos secos. Es un vino elegante
y suave con un nal persistente.

Alcohol 13.6%

Temperatura de Servicio: entre 11°C y 13°C.

Volumen: 750 ml.

Periodo de madurez: se recomienda consumir entre 2017 y 2027.
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