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MALBEQ®3 % - CABERNET FRANC 7 %

VINEDOS

-Propiedades: Paraje Altamira, La Consulta en Valle de Uco, Mendoza.
-Seleccion Clonal: Malbec Altamira - Cabernet Franc clon 327.

-Terrufios: La Consulta Altamira a 1,100 msnm suelo areno limoso sobre grandes
bloques calcéareos.

-Rendimientos: 6,000 Kg/hectarea.

COSECHA
-Fechas de cosecha: 1° quincena de Abril 2019.
-Caracteristicas climéticas: Con una primavera fresca, después de un invierno algo
seco y muy frio, la brotacién y oracién se presentaron con un leve atraso. El
verano fue algo caluroso y seco pero solo algunas semanas. Continué con
temperaturas medias a medias bajas y secas hasta el nal. Un otofio apacible,
fresco y seco permitié llegar con tranquilidad al punto de madurez en forma suave

y lenta. La aflada 2019 brindo vinos de gran calidad, excelente intensidad aromatica,
tenores alcohdlicos medios, y de muy buena frescura y acidez.

ENOLOGIA
-Cosecha manual.
-Fermentacion en pequefios tanques de 80 HI con pisoneo manual durante
las primeras semanas.
-Maceracion total de 21 dias.
-Prensado neumético a baja presion.
-Fermentacion malolactica en tanques.

-Crianza en barricas francesas durante 12 meses: Barricas nuevas, deunusoy de dos uso.
-Clari cacion suave, sin lItracion.

NOTAS DE CATA

-Color: Rojo intenso con re ejos violaceos.

-Nariz:Intensa con notas de frutas frescas destacandose por las moras, cerezas negras
y delicadas notas orales a violetas. Luego de la agitacion aparecen especias como la
pimienta rosa y después vainilla, caramelo y tostado provenientes del pasaje en madera.
-Boca: Es un vino frutado de buen cuerpo y graso. Sus taninos son dulces

por la madurez de las uvas. Es un vino de buen largo en boca con gran potencial
de guarda en botella donde crecerd en complejidad e intensidad aromatica.

Alcohol; 14.5%

Temperatura de servicio: entre 16 °C - 18 °C.
Volumen: 750 ml.

Periodo de madurez: se recomienda consumir entre 2021 y 2041.
Produccion limitada a 6,400 botellas.
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